
Carte Mixte Ramadan

Toutes les pâtisseries Maison Alexis peuvent être servies à table ou à emporter.
 Tous nos prix sont en Dhs, service et taxes compris.

 

The place to taste
to share, to dream, to dance, 

to sing to live

D E S S E R T S  À  L ’ A S S I E T T E

G L A C E S  E T  S O R B E T S
C U I S I N E  A S I A T I Q U E

G A R N I T U R E S

W O K  &  R I S O T T O S

.

 
       

 

Riz sauté aux légumes ........................................................................................55 Dhs

Nouilles sautées aux légumes ..........................................................................55 Dhs

Légumes de saison au wok ...............................................................................55 Dhs

Riz cantonais .........................................................................................................65 Dhs

Riz gluant ...............................................................................................................35 Dhs

Riz jasmin...............................................................................................................35 Dhs

Frites ........................................................................................................................35 Dhs

WOK

Pad-thaï, 
spécialité thaïlandaise à base de nouilles de riz sautées, ciboule fraîche, tofu, œuf, 
cacahuète, germe de soja et sauce tamarin.
Poulet et crevettes ..............................................................................................225 Dhs
Nature....................................................................................................................150 Dhs

Nouilles sautées au bœuf .................................................................................165 Dhs
légumes croquants, champignons noirs.

Nouilles sautées au poulet ..............................................................................139 Dhs
Haut de cuisse de volaille, pousse de bambou, choux chinois, brocolis, 
champignons de Paris, noix de cajou

       

Autour de la mangue,...................................................................................... 95 Dhs
riz au lait de coco, sorbet mangue, brisure de meringue coco.

Biscuit coulant au chocolat,.......................................................................... 115 Dhs
Cœur de guanaja, glace vanille.

La vraie profiterole,.......................................................................................... 95 Dhs
chocolat liquide, amandes caramélisées à la fleur de sel, chantilly à la vanille.

Soufflé yuzu, rafraîchi de son sorbet, ......................................................... 115 Dhs

Cheesecake thé matcha, crumble aux pralines roses,........................... 100 Dhs
Coulis de fruits rouges

Bogue coco sorbet minute réalisé à la plancha Thaï, ........................... 205 Dhs 
gelée citronnelle, craquelin cacahuète et écume de curry jaune.
A partager selon votre appétit.

Par boule, .....................................................................................................  15 Dhs

Supplément chantilly 10 dhs

D E S S E R T S  À  P A R T A G E R
( 2  À  3  P E R S O N N E S )

Pastilla au lait et fleur d’oranger.......................................................149 Dhs 
Amandes caramélisées salées. 

Citron yuzu
Coco
Famboise
Mangue

Fine tarte aux pommes,.................................................................................. 95 Dhs
Glace vanille.

Salade de fruits rouges,................................................................................... 100 Dhs
Crème mascarpone à la vanille.

Vanille
Chocolat
Pistache



T A P A S

E N T R É E S  C A B E S T A N

E N T R É E S  L I L Y ’ S

 

Tous nos prix sont en Dhs, service et taxes compris.

TAPAS

Le mot tapas vient du verbe cône, qui signifie «couvrir», et en
espagnol, une tapas est aussi le mot pour un couvercle. Selon l’un
des récits les plus populaires sur l’émergence du tapas, les
barmans ont commencé à couvrir les boissons de leurs clients
avec une tranche de pain et un petit morceau de fromage et de
jambon pour empêcher la poussière et les mouches de pénétrer

dans le verre du patron. Le «tapas» est né.

 

L E  B A N C  D E  L ' É C A I L L E R
( S E L O N  L ’ A R R I V A G E )

V I A N D E S  M A T U R É E S
Q U A L I T É  E X T R A

(cuisson au four à bois argentin)

Nos viandes sélectionnées par nos soins sont maturées dans nos armoires
de maturation pendant 45 jours minimum.

Elles  sont importées de France et sont de race :
Salers, Charolaise, Limousine, Blonde d'Aquitaine, Aubrac.

Nous vous conseillons une cuisson saignante pour une meilleure dégustation.

* Rapidement servi, idéal pour patienter avec un apéritif.

Burrata crémeuse,................................................................................................  179 Dhs
Dans une tomate grillé à la flamme, chimichurri, caramel de tomates, 
pistaches à la fleur de sel. 

Terrine de foie gras extra,................................................................................. 279 Dhs
Canard du domaine d’aghbalou, chutney de figues épicé, brioche toasté  

V A P E U R S  E T  D I M  S U M

B A R  A  C R U

S U S H I S

( C U I S S O N  A U  F O U R  À  B O I S  A R G E N T I N )
P O I S S O N S  &  C R U S T A C E S

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S

Huîtres de Dakhla,
6 huîtres..................................................................................................................  160 Dhs
12 huîtres................................................................................................................   295 Dhs
Salade césar, terre / mer,.......................................................................................  165 Dhs
Romaine, blanc de volaille, gambas, croutons,
coupeaux de parmesan, bacon de canard, sauce césar.

Edamame vapeur et fleur de sel .......................................................................  69 Dhs

Nems au poulet et gambas.................................................................................115 Dhs
Poulet crevettes, choux chinois, champignons noirs.

Rouleaux de printemps vietnamien, 
Bœuf crevettes, sauce cacahuète ......................................................................115 Dhs
Végétarien................................................................................................................  85 Dhs

Soupe "tom kha kaï" aux crevettes tigrées ...................................................219 Dhs
bouillon au lait de coco, curry rouge, galanga, citronnelle.

Gyoza  poulet, tartufata ........................................................................................  69 Dhs

Assortiment de Dim sum (7 pièces) .................................................................... 240 Dhs 
crevettes, bar, vegan, shumay, daurade, champignons, sole. 
Hakao aux crevettes .............................................................................................. 105 Dhs

Dim sum bar tartufata, .........................................................................................  95 Dhs

Dim sum champignons sauvages et edamame............................................. 120 Dhs

Dim sum vegan tofu fumé, kale, aubergine ...................................................  95 Dhs

Dim sum daurade, calamar, olive et citron confit ........................................ 115 Dhs

Shumay poulet, crevettes, shiitake, ciboule fraîche .....................................  79 Dhs

Dim sum sole et cèpes .......................................................................................... 105 Dhs

Tataki de thon,.......................................................................................................139 Dhs
Pickels de légumes, vinaigrette teryaki.

Tartare de thon rouge "à la japonaise",.......................................................  105 Dhs

Tacos japonais thon (2 pièces),.......................................................................... 95 Dhs
Feuille de nori en tempura, tartare de thon, riz à sushi

Tacos japonais saumon (2 pièces),..................................................................  99 Dhs
feuille de nori en tempura, tartare de saumon, riz à sushi. 

ROLLS
Roll thon....................................................................................................................120 Dhs
Roll saumon .............................................................................................................139 Dhs
Roll croustillant aux gambas et mayonnaise pimentée ..............................120 Dhs
Roll croustillant aux saumon et mayonnaise pimentée   ..........................120 Dhs
Roll végétariens.......................................................................................................79 Dhs

MAKIS
Thon...........................................................................................................................85 Dhs
Unagi (anguille ), concombre.............................................................................125 Dhs
Saumon et ciboulette.............................................................................................85 Dhs

NIGIRIS (2 PIÈCES)
Akami (thon rouge) ...............................................................................................69 Dhs
Ika (seiche)...............................................................................................................69 Dhs
Toro (thon gras)......................................................................................................69 Dhs
Ebi (crevette) ...........................................................................................................80 Dhs
Hamachi (yellowtail).............................................................................................95 Dhs 
Unagi (anguille)......................................................................................................99 Dhs
Sake (saumon).........................................................................................................69 Dhs
Tai (daurade) ...........................................................................................................69 Dhs
Hotate (St jacques) ................................................................................................95 Dhs

SASHIMIS (6 PIÈCES)
Akami (thon rouge) ...............................................................................................80 Dhs
Sake (saumon).........................................................................................................89 Dhs
Toro (thon gras)......................................................................................................99 Dhs
Tai (daurade) ...........................................................................................................115 Dhs
Hamachi (yellowtail).............................................................................................120 Dhs
Hotate (St jacques) ................................................................................................120 Dhs
Assortiment de Sashimis ......................................................................................250 Dhs
Assortiment de sushis 9 Nigiris, 3 Makis et 1 Gunkan ...............................315 Dhs

Spring chicken, ....................................................................................................170 Dhs
Supreme de volaille rôti, sauce mangue, herbes fraiches. 

Zuo gong ji,...........................................................................................................165 Dhs
poulet croustillant, sauce aigre douce pimentée.

Bao burger de thon rouge,................................................................................145 Dhs
guacamole, pickles de choux rouges, mayonnaise épicée.

Poulet au curry vert,............................................................................................165 Dhs
lait de coco et basilic thaï.

Daurade grillée piqué à la citronnelle, riz vénéré,.....................................215 Dhs
sauce curry jaune

Guacamole d'avocat,................................................................................................99 Dhs 
Galettes de nachos au sumac, écrasé devant vous au mortier.

Gambas pil pil,...........................................................................................................99 Dhs 
Ail, piment, huile d'olive.

Loup bar en papillon,..........................................................................................275 Dhs
Mariné au satay, cuit à l'andalousienne. 
Filet de Saint Pierre grillé,.................................................................................330 Dhs
risotto au citron confit.
Calamar entier snacké,........................................................................................265 Dhs
pomme de terre fondante au safran, aïoli à l'encre de seiche.

Risotto à la truffe noire, ..........................................................................269 Dhs 
Rocher de parmesan   Sole meunière au beurre demi sel (100gr),      85 Dhs

Servie au plat.

Grosse crevettes tigrées ( 100gr),             85 Dhs 
À la plancha, grillé ou pil pil.

Loup ou daurade,
Grillé ou en croûte de sel, beurre blanc. Garniture au choix.
Loup (100gr),        100 Dhs
Daurade (100gr),         75 Dhs
rôti entier ou en tronçon, à la grenobloise.     

Tartare de filet de bœuf maturé au couteau préparé devant vous,
garni frites, salade verte.    
Option cuit aller-retour : 
Classique 100g.......................................................................................................180 Dhs
Truffe 100g..............................................................................................................200 Dhs

 

       

B U R G E R S   

Cheeseburger pur boeuf,      179 Dhs
bun moelleux maison, sauce gourmande, vieux cheddar, pastrami grillé,
potatoes épicées.

Côte de boeuf,  
Faux filet,  
Entrecôte,   

105 Dhs     (100gr), (minimum 600gr)
MIN 45 J

150 Dhs   (100gr), (minimum 150gr)
175 Dhs   (100gr), (minimum 250gr)
180 Dhs   (100gr), (minimum 150gr)

Sauces & Jus
Jus de boeuf,
Sauce poivre,
Sauce roquefort,
Sauce champignon,      

Garnitures Supplementaires 35 Dhs
Purée de pomme de terre,
Tombée d'épinards au beurre minute 
Frites,
Poêlon de légumes de saison,
Frites de patates douces 

Filet,  

V I A N D E S  &  V O L A I L L E S
( C U I S S O N  A U  F O U R  À  B O I S  A R G E N T I N )


